FRITUUR MANGER

Food | Drinks | Tapas

Good food brings
people together




» To Share



> Huisbereide gerechten

Bereid rundsstoofvlees
Varkenswangetjes ‘Sint-Bernardus abt 12
Vol-au-vent

Balletjes in tomatensaus

Croque monsieur

Croque Boem Boem

> Vleesgerechten

Steak (250 g)

Entre-Cote (350 g)

Cote a los (+ 1,1 kg) (prijs is per 2 pers.,
Keuze huisbereide sauzen:
champignon, peper, béarnaise

Handgesneden Steak Tartaar
Rundscarpaccio

> Bovenstaande vleesgerechten zijn allemaal van het
Belgisch Wit-Blauwe ras afkomstig uit Aarsele

Traag gegaarde ribbetjes
Traag gegaard buikspek

22,00
18,00
16,00
15,00
17,00

25,00
30,00
60,00

3,00

28,00
26,00

24,00
24,00



> Visgerechten

» Kroketten

» Pasta’s

» Salades



» Aperitief

Cava

Fles cava

Ricard
Huisgemaakte Picon
Cocktail maison op basis van bloedsinaas
Aperol Spritz

Passoa orange

Porto

Martini wit

Limoncello Tonic

Whisky cola

Bacardi cola

Hendrick’s Gin

Bulldog Gin

» Mocktails

Mocktail van het huis op basis van citrusvruchten
Nona gin June
Nona gin Spritz

32,00
8,00
8,50

10,00
8,50
8,00
5,50
6,00

10,00
8,50
8,50

12,00

12,00

7,00
12,00
12,00



» Bieren



Cornet

Filou

Kasteelbier Rouge
Brugse Zot

Chimay Blauw
Westmalle Tripel/Dubbel
St. Bernardus Abt 12
Zatte Rita

Ypra

Triple Lefort
Fourchette
Carlsberg 0,0
Brugse Sportzot (0%)

> Wijnen

Glas wit of rosé
Per fles wit of rosé
Glas rood

Per fles rood

4,50
4,50
4,50
4,80
4,80
4,80
4,80
4,80
4,80
5,80
2,50
4,50

4,80
26,00
4,80
28,00



» Likeuren

» Strong coffee



